Методическая разработка по декоративно-прикладному творчеству «КАРВИНГ как искусство» ведущего методиста по ИЗО и ДПИ ОДНТ Яковлевой Л.А.
КАРВИНГ как искусство
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Слово «карвинг» происходит от английского слова carving, означающего «вырезание». Карвинг бывает по различным материалам, в первую очередь, по дереву и камню. Конечно, по кости и по льду. 
В принципе, карвинг (резьба) возможен по любому режущемуся материалу.

В настоящее время мастера используют самые различные материалы: бумагу, яичную скорлупу, фрукты и овощи, шоколад и сыр.
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Искусство карвинга по фруктам и овощам возникло на Востоке и за тысячи лет стало частью национальных традиций. Оно требует огромного мастерства, исстари передававшегося по наследству. В разных восточных странах карвинг основывается на разных технических приемах, которые существенно различаются. 
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Сходятся на мнении, что искусство карвинга пришло к нам из Юго-Восточной Азии, точнее из Таиланда. Однако есть точка зрения, согласно которой карвинг изначально зародился в Китае.

Согласно легенде, впервые произведения искусства из овощей и фруктов предстали перед тайской принцессой во время одной из королевских церемоний. Поскольку приближался таиландский праздник «кратонг» (когда жители страны запускают в воздух особые лампы и пускают по реке свечи в стилизованных под лотос лодочках), принцессе преподнесли «лодочку», украшенную вырезанными из продуктов животными.
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«Европейский» карвинг применяют для создания украшений из редьки, редиса, свёклы, моркови, болгарских и острых перцев, кабачков, тыквы, баклажанов, лука, капусты, огурцов, арбузов, дынь.

Мастера азиатского карвинга используют арбузы, дыни, папайю, и корень таро, из которых вырезают цветы и скульптуры.

Карвинг требует терпения, внимательности и уважения к натуральному продукту. Работа эта созерцательная и очень творческая.
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Даже, если вы используете

в работе такой привычный
материал, как бумага.
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Различные материалы требуют к себе различного внимания, понимания и специфического инструмента. Специальные резцы, сверла, пробойники, ножницы – каждый выбирает по душе.
Начинать стоит с простых фигурок и цветков, а в дальнейшем, овладев мастерством в достаточном качестве, вы сможете воплощать в жизнь самые смелые фантазии и создавать неповторимые украшения. 

Важный плюс карвинга также состоит в том, что им может заниматься любой член семьи, от взрослых до малышей. Дети охотно увлекаются созданием фигурок из бумаги или еды, и, поверьте, с большей охотой съедят любые овощи, сделанные их руками, что принесет двойную пользу— и организму и настроению.
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Для начала попробуем выбрать материал, доступный для работы – мыло.

(он не рвется как бумага, не ломается как скорлупа и не темнеет, как сырой картофель)

Нам понадобится кусок мыла и нож для карвинга.
Мыло должно быть МЯГКИМ и это ОБЯЗАТЕЛЬНО! 
Оно не должно крошиться при резке а резаться как по твердому маслу. При покупке его можно подцепить ногтем, чтоб было видно свежее оно или нет. Для начала необходимо срезать логотип с мыла, если он есть.
Прежде чем начать нужно научиться ПРАВИЛЬНО держать нож в руках. Это не сложно, но НЕОБХОДИМО привыкнуть. Нож держат как КАРАНДАШ и только! Для начала это сложно- его очень хочется взять как нож. Лучше не спешить! От этого зависит красота вашего изделия и БЕЗОПАСНОСТЬ. Во время резки мыла  следите за вашими руками! ЭТО ВАЖНО! 
Обратите внимание: нож не просто держат, но и при этом еще упираются пальцем в изделие!
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Шаг первый.

Отметить центр мыла и наметить круг. Вставить нож ровно по вертикали и вырезать этот круг по намеченной линии.   Мыло в руки не брать, а класть  на стол и, вставив нож, поворачивать мыло. Выдавливая вырезанный круг наружу.

Края  можно закруглить, срезая внутренние углы, образовавшиеся от обрезания круга. 
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Шаг второй.

Круг делим на ровные  4 части, слегка намечая (надрезая). Затем еще на 4. И еще на 4. В итоге получается 16 частей.
[image: image13.jpg]



Шаг третий.

Вертикально к мылу поставив нож,  на глубину 2мм и прорезать (не царапать, а резать ) от намеченных черточек надрезы с лево на право под углом к середине и на оборот с лево на право. На фото на нижней стороне мыло показан надрез.
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Шаг четвертый.
Поставить нож горизонтально и срезать не больше 1.5мм мыла от уже образовавшегося узора по кругу (следить,  чтоб нож не вышел насквозь).
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Шаг пятый.
Подравнять края.  И продолжить  уже знакомую операцию еще несколько раз. Получатся  «зубчатые» круги. 
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Шаг финальный.

В круг продеть праздничную ленточку и ее украсить цветком или бусинами.

Творческих успехов!
При разработке использовались материалы интернета
